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Lukullische Gentisse am Ufer des Lauerzersees

Direkt am Ufer des idyllischen Lauerzersees gelegen, setzt das Restaurant Rigiblick mit einer
saisongerechten Kiiche gekonnt und einfallsreich kulinarische Akzente.

Im Restaurant Rigiblick wird auf edle Tischwdsche der Leinenweberei Schwob AG aufgedeckt

Mit dem fantastischen Blick auf den Schwyzer
Lauerzersee und die unter Naturschutz stehende Insel
Schwanau bringt die Gastgeberfamilie Schmidig-Kélin
nicht nur Liebhaber einer kreativen Fisch- und Spezia-
litatenkiiche ins Schwérmen. Die grosse Gartenter-
rasse mit imposantem Blick auf die Mythen 1Gdt gerade
in der Sommerzeit zum gemiitlichen Verweilen ein.

Das Gastgeberpaar Esther und Tony Schmidig-Kilin setzt
im Restaurant Rigiblick auf eine abwechslungsreiche Fisch-
kiiche, kombiniert mit verschiedenen regionalen Speziali-
titen. Marktfrische und Saisonalitit spielen im Angebot des
schmucken Seerestaurants ebenso eine wichtige Rolle wie die
reichhaltige Weinkarte, welche gerade fiir Weinfans die eine
oder andere Trouvaille bereithilt. Der gerdumige Festpavillon
empfiehlt sich zudem fiir gesellige Veranstaltungen aller Art.

«Als Gourmetrestaurant, ausgezeichnet
mit 16 Gault-Millau-Punkten, achten
wir auch bei der Tischwésche auf beste

Qualitét.»
Esther und Tony Schmidig-Kalin, Gastgeber

Tischwdsche von Schwob

Wie bei der Qualitit der Speisen sind Esther und Tony
Schmidig-Kilin auch bei der Wahl der Tischwiische zu keinen
Kompromissen bereit. Deshalb schworen die Gastronomen
aus Leidenschaft bei der Gestaltung der Tafel auf beste Stoffe
der Leinenweberei Schwob AG. Im Restaurant verwenden sie
Tischtiicher, Napperons und Servietten in Zwirnhalbleinen-
damast, auf der Gartenterrasse freuen sich die Giiste iiber edle,
elfenbeinfarbene Tischwische in Baumwolldamast.

Schwob AG Textiles of Switzerland

Textilherstellung und -pflege Die Hightech-Leinenweberei
stellt seit tiber 135 Jahren exklusive Stoffe fiir Hotellerie und
Gastronomie her und gilt als eine der modernsten Jacquard-
webereien Europas. In der hauseigenen Designabteilung ge-
stalten Profis Designs und Logoeinwebungen fiir Kunden.
Mit drei eigenen Wischereien bietet Schwob AG zudem die
komplette Textilpflege in eigener Kompetenz an.

Erstklassiges Sortiment Schwob AG produziert Textilien fiir
Bett, Tisch und Bad. Bei der Tischwische stehen Qualititen
in Leinen, Halbleinen und Baumwolle zur Auswahl. Schlaf-
komfort der Extraklasse bereitet die Bettwische aus Baum-
wolldamast. Alles ist auf Wunsch mit eingewebtem Schriftzug
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Mit idyllischer Lage am Seeufer: das Restaurant Rigiblick
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Bettwische von Schwob fiir ein besonderes
Schiaferlebnis

bezichungsweise Logo des Hotels erhiltlich. Aus Riicksicht auf’
Mensch und Natur fithrt Schwob AG Textilien mit dem Fair-
trade-Giitesiegel Max Havelaar und aus kontrolliert biolo-
gischem Anbau im Angebot.

Feines aus dem Herzen der Schweiz Tradition, Fachwissen,
Spitzentechnologie und ein klares Bekenntnis zum Produk-
tionsstandort Schweiz machen Schwob AG zum erfolgreichen
Textilunternehmen, welches seine Wurzeln nicht vergisst: Auf’
dem Fundament der guten alten Handwerkskunst ist ein Betrieb
entstanden, der modernste Technologie fiir kundenorientierte
Loésungen und ausgezeichnete Produkte fiir Hotellerie und
Gastronomie einsetzt.

Beste Tischwasche von Schwob
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Im Interview: Esther und
Tony Schmidig-Kalin,
Gastgeber Restaurant
Rigiblick

Worin besteht der

Reiz des Restaurants
Rigiblick?

Ein wesentlicher Reiz des
Restaurants Rigiblick liegt
sicherlich in seiner Lage. Die
Giiste speisen direkt am See
und geniessen den wunder-
vollen Blick auf die Mythen
sowie die prichtige Rigi.

Was méchten Sie Besu-
chern Ihres Restaurants
besonders ans Herz
legen?

Besonders stolz sind wir auf
die einzigartige Qualitit
unseres Fisches, welcher im
Restaurant Rigiblick aus dem
Lauerzer-, dem Zuger- sowie
dem Vierwaldtstittersee
stammt. Sehr beliebt sind
auch unser Gitzi vom Lau-
erzerberg sowie frisches Wild
aus der Region.

Was bedeutet die Quali-
tat der Tischwdsche far
Sie persénlich?

Als Mitglied bei «Grandes
Tables de Suisse» sowie als
ein mit 16 Gault-Millau-
Punkten ausgezeichnetes
Gourmetrestaurant sind wir
unseren Gisten schuldig,

in allen Bereichen auf beste

Qualitit zu achten. Dazu
gehort selbstverstindlich
auch die Qualitit der Tisch-
wiische, die wir im Betrieb
verwenden.

Esther und Tony
Schmidig-Kilin, Gastgeber
Restaurant Rigiblick
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